
Sushi-kurssit 2012
Ovatko Maki, Temaki ja Nigiri jo tuttuja? 

Tule oppimaan sushiruokien salaisuudet.

Kalatukku E.Erikssonin Elämyskeittiössä 

opettelemme valmistamaan herkullisia 

susheja, joita on helppo valmistaa kotona.

Elämyskeittiön tiloissa järjestettävät kurssit 

alkavat klo 18 ja kestävät noin neljä tuntia. 

Ohjelma:

� Nautimme vihreää teetä

� Luento sushista ja kurssimateriaalin jako

� Valmistamme maki-, nigiri- ja inarisusheja

� Nautimme yhdessä itse valmistamamme sushit

Kurssin toteutumiseksi edellytetään vähintään 10 

henkilön ryhmää. Kurssille mahtuu max. 18 henk.

Hinta 89€ / henkilö

Kurssipäivät 2012

Tammikuu   12.1.  19.1.    26.1.

Helmikuu   2.2. 9.2.   16.2.   28.2.

Yrityksille ja ryhmille:

Varaa omalle ryhmälle herkullinen illanvietto. 

Räätälöin juuri teidän tarpeisiinne sushikurssin, 

äyriäiskurssin tai kalaruokakurssin,  joka täyttää 

vaativimmankin herkkusuun tarpeet.  

Ota yhteyttä ja suunnitellaan juuri teidän 

tarpeisiinne sopiva tilaisuus.

Elämyskeittiö tarjoaa loistavat puitteet etenkin 

sushikoulutuksen järjestämiseen. Ainutlaatuinen 

sijainti ruuan alkulähteillä ja korkealuokkainen 

palvelu takaavat erilaisen ja unohtumattoman 

kokonaisuuden.

Sushi-kurssit voidaan järjestää myös kotona, 

työpaikalla tai haluamassanne paikassa.

Ilmoittautuminen:

tomi.laurila@eatbest.fi, www.eatbest.fi


